
POSTRES

Descobreix en exclusiva els nostres sorbets de sabors intensos i 
regala't una experiència gelada Excepcional!!

«Molt rigorosos en la qualitat dels nostres productes, aquestes creacions estan

elaborades amb productes naturals sense conservants i 100% vegans, per pastissers

apassionats per la seva professió establerts a prop de Cannes a França.Aquestes fruites 

fresques de temporada es buiden de la polpa i s'utilitzen per preparar sorbets 

artesanals. Aquests sorbets prenen després el seu lloc dins de les fruites que es 

reconstitueixen, per obtenir unes sumptuoses postres fresces i afruitades.»

FRUITES NATURALS GELADES

SORBETS

• MADUIXA / FRESA
• LLIMONA / LIMON
• LLIMA / LIMA
• POMA / MANZANA

COPA AMB DUES BOLAS 8€
SUPLEMENTO NATA 2€

PINYA 15 €
FIGA 15 €
ALBERCOC 15 €
GERD EXOTIC ‘TAMARILLO’ 15 €
FRUITA DE LA PASSIO 15 €
LLIMONA                                                      15 €
LLIMA 15 €
KIWI 15 €
PLATAN 15 €
TARONJA 15 €
½ MANGO 15 €
½ GRANA DE CACAU                                  30 €
½ COCO                                  30 €

• TIRAMISU DE FESTUCS 10,00 €
Tiramisu de pistacho

• MOUSSE DE TRES XOCOLATES 9,00 €
• COULANT DE XOCOLATE 10,00 €

Coulant de chocolate
• CAFE O TE AMB TASTET DE POSTRES 12,00 €

Café o té con minipostres
• CREMA CATALANA 9,00 €
• PANNA COTTA AMB SALSA DE GERDS 10,00 €
• CORONEL 10,00 €
• IRISH COFFEE 10,00 €
• BABA AL ROM 10,00 €

Ron Baba
• PROFITEROLE DE XOCOLATA 10,00 €

GELATS / HELADOS

• VAINILLA
• XOCOLATA / CHOCOLATE
• CAFE
• TORRO / TURRON
• FESTUCS / PISTACHO
• COTO DE SUCRE
• COCO
• ROM AMB PANSES / 

RON CON PASAS
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